Datteln, gefiillt
im Speckmantel

von lrene

Zubereitung:

200 g Softdatteln (entsteint) mit ca.

so fullen, dass man sie noch schon

50 g Campozola-Macsaone Kdse zumachen kann, dann mit ca.

einwickeln und mit einem Zahnstocher (einfach
200 g Fruhstucksspeck reinpicksen) befestigen.
15 Minuten bei 200 Grad im Ofen Umluft backen!!!

Tipp:

Schmeckt einfach genial, SUf3 durch die Dattel, Herzhaft durch den Kase und Salzig durch den
Speck. Einfach zum Geniel3en, der Aufwand lohnt sich. mmmmhhhhh



