Grillsauce,
Tomaten/Zwiebel

Idee von Byorn Freitag, leicht
abgewandelt

Zubereitung:

500 g Tomaten (6 grol3e),
2 Zwiebeln

fein wirfeln und die

1 Chilischote (Rot oder Grin)
oder
1 Tl Sambal Oelek

fein hacken. Zusammen mit

1 El Senfkorner,
75 g brauner Zucker,
150 ml Essig

verrihren und mit

Pfeffer und Salz

wuirzen. Etwa 20 min. einkochen lassen,
dabei ofters rihren (Achtung: Nicht
anbrennen lassen). Wenn die Grillsauce
fast vollstandig die Flussigkeit verloren hat

1 guter Schuss Tomatenmark

zugeben und unterrihren, fertig.




