Erdbeermarmelade

Zubereitung:

2 kg Erdbeeren

waschen und griindlich abtropfen lassen, dann
erst von Stiel und Blatter befreien und wiegen.
Frichte zu dinnem Fruchtbrei zerstampfen und

2 kg Gelierzucker,
Saft einer Zitrone

hinzugeben, unter Rihren zum Kochen bringen und 10
Minuten bei grol3er Hitze durchkochen. Ganz heil} in
Glaser fullen und Glaser kopfiiber abkthlen lassen.




