Gluhwein

Zubereitung:

3 Tassen Rotwein,

1 Tasse Wasser,

0,5 Tasse Zucker

(Menge anpassen - bis doppelte Menge),
1/2 Stange Zimt,

3 Nelken,

1/2 Zitrone (Saft + etwas Schale)

Alle Zutaten vermengen und bis zum Kochen
bringen. Méglichst heil servieren.

Tipp:

Beim Einfullen in Glaser einen silbernen Loffel hineingeben.
Beim Einfullen in einen Krug diesen noch auf ein nasses Tuch stellen, damit er nicht springt.




