
 
 
 

Estragon-Essig 
  
   
 

 

 

 

Zubereitung: 

1 Estragonzweig in eine Flasche geben und mit 

125 ml Weinessig  
oder 
gutem Tafelessig 

begießen und ca. 14 Tage durchziehen lassen. 

 

Verwendung: 

- für Saucen und Salate  
- etwa 1 Monat haltbar 
 


